GRUND

/~ Mittagsangebot

26. Oktober — 30. Oktober 2026

Das Tagesmenl und den WochenHit servieren wir mit
\ Suppe oder Salat. Eine Vorspeise sowie Tee und
Wasser - auf dem Tisch - ist im Preis inbegriffen.

Men Fleisch CHF 22.00 | menti vegi CHF 19.50

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% gesetzlicher MwSt. Fir
Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wende dich

Eglifilet aus Deutschland. Die Brotwaren kommen aus der Schweiz.

Restaurant Kbitte an unser Servicepersonal. Wir verwenden Schweizer Fleisch, /

MONTAG

Spaghetti
Hirsch-Bolognese

Spiegelei
Spaghetti Gemuse Stroganoff m,.(:.\).\,.\.,.(:.(),\),m(,.(,.(,.\m
Napoli mit Pilzen & Reis VL] P.fanne'
mit Spiegelei

DIENSTAG

Pouletgeschnetzeltes
Reis & Gemuse

MITTWOCH

Bristen Pfanne
gebratenes Fleisch mit
Zwiebeln, Kartoffeln und

DONNERSTAG

Geflllte Kalbsbrust
Bramata & Gemlse
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RoOsti
mit Cherry-Tomaten,
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Bramata mit Kurbis
Gorgonzola &

FREITAG

Hirsch Pfeffer
Spatzli 8& Rosenkohl

WOCHENHIT

Baumniusse Alpkase & Rucola
Auszug aus unserer Herbstkarte 26

Kidrbis-Crémesuppe 11.- Grund Burger mit Pommes
Kirbisél | Kirbiskernen | Rahmhaube 180gr. Urner Rindsfleisch | Urnerboden

. Alpkédse | Tomaten | Rucola | Zwiebeln
Knackiger Blattsalat 9.-

L Gems Pfeffer 37.-

Nuisslisalat 14.-

Nisslisalat | Ei | Speck | Crodtons

Red Thai Curry mit Reis 25.-

mit Poulet —~wWiirfeli 29.-
\Egli Knusperli mit Pommes 29.-

2\

Spéatzli | Rotkraut | Rosenkohl
Marroni | Rotwein Birne

Hubertus Cordon bleu 35.-
Alpschweins Nierstiick |Frischkdse
Hirschtrockenfleisch | Pilze

serviert mit Pommes und Gemnlise

Grund Events

Silvester im Grund — Fondue Chinoise a discrétion
Infos folgen...
unter: www.dergrund.ch




